
Cépage
100% Roussanne

Situation  
Le domaine est situé sur la rive gauche du Rhône 
entre Châteauneuf-du-Pape, Courthézon et Orange 
au nord, sur le terroir de Coudoulet.

Sol 
Notre vignoble s’étend sur des sols argilo-calcaire du 
diluvium alpin avec une forte proportion de cailloux 
roulés qui font la renommée de notre vin.

Vinification
La vinification bénéficie d’un matériel moderne, pres-
soir pneumatique et érafloir pour certaines cuvées.
Les  fermentations se font sous contrôle des tempé-
ratures à l’aide d’un appareillage de froid. 
Ce mode de vinification nous permet d’avoir des vins 
plus fruités ainsi qu’une meilleure conservation. 

Dégustation
Après un élevage en barrique sur lies de 4 mois, ce 
Châteauneuf du Pape blanc présente une belle robe 
jaune soutenu aux reflets brillants. Avec beaucoup de 
raffinement, ce mono cépage Roussanne se distingue 
par de belles notes fruitées, de pêche blanche, d’agru-
mes caramélisés et de fleurs blanches soulignées par 
des senteurs de pain grillé et de vanille. Une bouche 
toute en rondeur pour une finale d’exception légère-
ment miellée

Conseil du sommelier 
Le servir frais à une température de 12 – 14°C.
Excellent apéritif, il saura tenir son rang à côté d’un 
sandre au beurre blanc, d’une langouste ou même 
de la volaille de Bresse, ainsi qu’avec des fromages de 
chèvre crémeux …
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